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	Hôtel Restaurant LA BORDERIE
Le Bourg 

24620 Tamniès-en-Périgord 

Tél. : +33 (0)5 53 29 68 59 

Fax : +33 (0)5 53 29 65 31 

email : info@hotel-laborderie.com 

web : www.hotel-laborderie.com


CARTE
POTAGE DU JOUR 

6,50 €

Soup of day









ENTREES FROIDES :

FOIE GRAS MI CUIT EN TERRINE 

15,00 €

Lightly cooked terrine of duck liver

SALADE  PERIGOURDINE
 
9,00 €

Périgord platter

SAUMON MARINE AU CITRON VERT 

8,50 €   

Salmon marinated in lime juice

SALADE DE GESIERS D'OIE AU VINAIGRE DE FRAMBOISES 

8,00 €

Green salad with warn duck gizzards

ENTREES CHAUDES :

ESCALOPES DE FOIE GRAS ROTIES AUX POMMES 

23,00 €

Escalopes of foie gras fried with apples

BROUILLADE AUX TRUFFES 

29,00 €

Scrambled egg with truffles

FEUILLETE DE RIS DE VEAU SAUCE FINANCIERE 

24,00 €

Veal sweetbread pastry with a mushroom sauce

OMELETTE AUX CEPES

17,00 €

Cepes mushroom omelette

POISSONS 
TRUITE ROTIE AUX AMANDES 

14,00 €

Trout fried with almonds
FILETS DE ROUGETS POELES A LA PLANCHA SAUCE BASILIC

18.00 €
Fillets of reds mullet pot-roated with sweet basil sauce
VIANDES 
CONFIT DE CANARD 

12,00 €

Preserved leg of duck

EMINCE DE MAGRET AUX NOIX 

18,00 €

Finely suced duck breast with walnuts

FILET DE BŒUF  ROSSINI 

29,50 €

Tournedos rossini 

ENTRECOTE  SAUCE PERIGUEUX 

20,00 €  
Entrecote steak with Périgord sauce »rare, medium or well done » 
CARRE D’AGNEAU ROTI A L’AIL CONFIT

24.00 €

Lamb baked with preserved garlic

CANARD AUX PECHES – SAUCE AIGRE DOUX 

14,00 €

Duck with peaches

(Toutes nos viandes bovines sont d’origine européenne)


LEGUMES 
POMMES FORESTIERES (avec cèpes) 

12,00 €

Sauteed potatoes with ceps

CEPES A LA PERSILLADE  

14,00 € 

Sauteed ceps with persillade

SALADE VERTE

4,00 €

Green’s salad

CHARIOT DE FROMAGES

 7,00 €

Cheese board

CABECOU CHAUD SUR SALADE A L'HUILE DE NOIX

 6,50 €

Toasted goat’s cheese on a salad with walnut oil dressing

DESSERTS
COUPE DE SORBETS OU GLACES ET CRAQUELIN D'AMANDES 

3,80 €

Ice-cream or sorbets with almond cracknel 

CREPES FLAMBEES 

6,50 €

Flambeed pancakes

SOUFFLE GLACE AUX NOIX

 6,50 €

Iced walnut souffle

LARME AUX DEUX CHOCOLATS

8.00 €

Fine bitter black and white chocolate with cherry inside

MOELLEUX AU CHOCOLAT  (à commander en début de repas)

8,50 €

Freshly baked chocolate cake with fondant inside – served warm

CREME BRULEE A LA VANILLE 

 8,00 €

Rich cream custard with brown sugar and vanilla

MENU DU JEUNE GASTRONOME A 10 €

Children’s menu

POTAGE

Soup

**

STEAK HACHE  OU FILET DE POISSON MEUNIERE

Minced steak or fish fillet in butter

**

COUPE DE GLACE OU FRUIT

Ice cream or fruit


